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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION
DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv ar utrustade med viktiga meddelanden som handlar om
sakerhet - [ds dessa och foljt alltid raden.

g ~ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker for anvandaren och
&R andrainarheten.
Alla sékerhetsmeddelanden visas forst farosymbolen och foljande ord:

A FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka

svara skador.

& VARNING Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara

skador.

Alla sakerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsatts for, och visar hur du kan reducera risken

for skada eller elchock som kan ske da apparaten inte anvands korrekt. Flj noggrant foljande instruktioner:

- Apparaten skall alltid vara skild fran elnatet innan arbete med installation utfors pa apparaten.

- Installation och underhall skall utféras av behérig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar
och i enlighet med lokala sakerhetsbestammelser. Reparera inte eller byt ut delar pa apparaten om
detta inte direkt rekommenderas i instruktionsboken.

- Enligtlag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

- Elsladden maste vara tillrackligt 1dng for att apparat som ar inbyggd i kdksskap skall kunna anslutas
till ett eluttag.

- For attinstallationen skall uppfylla gallande sakerhetskrav, kravs att en enpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand anvands emellan kontakterna.

- Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.

- Drainteielsladden for att skilja apparaten fran elnatet.

- Narinstallationen ar klar skall det inte ga att komma at de elektriska komponenterna.

- Vidror aldrig apparaten med vata kroppsdelar och var inte barfota nar du anvander den.

- Apparaten ar uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det dr inte
tilldtet att anvanda apparaten for andra dandamal (t ex. varma upp rum). Tillverkaren atar sig inget
ansvar for olamplig eller felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av reglagen.

- Apparaten far ej anvandas av personer (inklusive barn) med reducerad fysisk, kinslomassig eller
mental kapacitet, eller av personer utan lamplig kompetens eller erfarenhet, savida de inte fatt
instruktioner om apparatens anvandande fran den eller de personer som ansvarar for deras sakerhet.

- Apparatens atkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn maste hallas under uppsikt
sa att de inte leker med apparaten.

- Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte réra vid varmeelementen eller de inre
panelerna eftersom detta kan leda till brannskador. Undvik kontakt med trasor eller andra brannbara
material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

- Datillagningen ar klar, 6ppna luckan forsiktigt for att gradvis slappa ut den varma luften eller angan,
innan du forsoker ta ut det som finns inuti apparaten. Med luckan stangd kommer varmluften ut fran
Oppningen som sitter dver kontrollpanelen. Tapp aldrig till ventilationséppningarna.

- Anvand grytlappar for att ta ut kokkarl och tillbeh6r och var forsiktig och vidror aldrig
varmeelementen inuti apparaten.

- Lagg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av den. Om apparaten skulle slas
pa av misstag kan detta material fatta eld.

- Varm eller tillaga inte livsmedel i stangda burkar i apparaten. Det tryck som utvecklas i burken kan fa
den att explodera och skada apparaten.

- Anvand inte kokkarl i syntetmaterial.

- Fett och upphettade oljor kan litt fatta eld. Overvaka tillagningen nar du lagar mat med mycket fett
och olja.

- Lamna aldrig apparaten utan uppsyn da du torkar mat.

- Omdu for att grilla eller tillaga bakverk anvander alkoholhaltiga drycker (t ex. rom, konjak, vin osv.),
kom ihag att alkohol fordngas vid hog temperatur. Dessa angor kan alltsa fatta eld nar de kommer i
kontakt med det elektriska varmeelementet.
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Kassering av hushallsapparater

- Denna produkt ar tillverkad av material som kan ateranvandas eller atervinnas. Kassera produkten i
enlighet med lokala miljobestammelser om avfallshantering. Innan du skrotar hushallsapparater skall
du skdra av elsladden sa att de blir obrukbara.

- For mer information om hantering, atervinning och ateranvandning av denna produkt, var god
kontakta de lokala myndigheterna, ortens avfallshanteringstjanst eller butiken dar produkten
inhandlades.

INSTALLATION

Ta av ugnens forpackning och kontrollera att ugnen inte har skadats under transporten och att det gdr latt
att stanga ugnsluckan. Vid problem, kontakta Kundtjanst. For att undvika eventuella skador,
rekommenderar vi att du inte tar ut ugnen fran sitt emballage forran du skall installera den.

ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

«  De koksskap som star intill ugnen maste vara varmetaliga (minst 90 °C).

«  Utfor alla utskarningar pa inbyggnadsmaobeln innan du for in ugnen, och avlagsna noggrant allt
sagspan och damm.

«  Den undre delen av apparaten far inte vara atkombar efter installation.

- FOr att apparaten skall fungera korrekt far du inte blockera 6ppningen mellan arbetsbanken och den
Ovre delen av ugnen.

ANSLUTNING TILL ELNATET

Forsakra dig om att den spanning som anges pa apparatens typskylt dverensstammer med

natspanningen. Typskylten sitter pa framkanten av ugnen (syns nar luckan ar 6ppen).

. Eventuellt byte av stromkabel (av typ HO5 RR-F 3 x 1,5 mmz) skall endast utforas av kvalificerad
elektriker. Vand dig till auktoriserad serviceverkstad.

ALLMANNA RAD

Fore forsta anvandning:

- Tabort pappskydd, plastfilmer och etiketter pa tillbehoren.

- Tautalla tillbehor ur ugnen. Stall in varmen pa 200 °C och |t ugnen vara pa i cirka en timme sa att
lukt och anga fran isoleringsmaterial och skyddsfett elimineras.

Under anvdndning:

- Lagg aldrig ndgot tungt féremal pa ugnsluckan, eftersom detta kan skada den.

- Hallinteidigiluckan eller hdng saker pa dess handtag.

- Tack inte ugnens botten med aluminiumfolie.

- Hall aldrig vatten direkt in i en het ugn: emaljen kan skadas.

- Drainte pannor eller andra kokkarl éver bottnen, for att inte skada emaljen.

- Forsdkra dig om att elsladdar till andra hushallsapparater inte vidror heta delar och att de inte kan
fastna i ugnsluckan.

- Undvik att utsatta ugnen for “vader och vind”.

MILJOSKYDDSRAD fZ|

Kassering av emballagematerialet

Emballagematerialet kan dtervinnas till 100%, vilket framgadr av dtervinningssymbolen (). Hantera inte
emballagematerialet vardslost, utan ta ditt ansvar och sortera och kassera det enligt de anvisningar som
finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

- Denna apparat ar markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall
(Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

- Genom att sakerstalla att denna produkt kasseras pa korrekt satt bidrar du till att forhindra
potentiella, negativa konsekvenser for var miljo och var halsa.

- Symbolen  pé apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat

inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall ldmnas in pa miljostation for dtervinning av elektroniska
apparater WEEE.
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Energibesparing

- Forvarm endast ugnen om detta skall ske enligt tillagningstabellen eller om ditt recept kraver det.

- Anvand morka eller svartlackerade ugnsformar och bakplatar, eftersom dessa absorberar varme
mycket battre an andra matlagningskarl.

- Stangav ugnen 10/15 minuter innan fulltid for tillagning har gatt ut. Om en matratt kraver langkok
kommer den att fortsatta tillagas anda.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE ( €

- Denna apparat ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ar tillverkad i 6verensstammelse
med regelverket (¢ €) nr.1935/2004 och ar designad, framtagen och sald pa marknaden i enlighet
med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/95/EG (som ersatter direktivet 73/23/EEG och
pafoljande tillagg), och skyddskraven i direktivet “EMC” 2004/108/EG.

FELSOKNING

Ugnen fungerar inte:
«  Kontrollera att spanningen kommer fram till eluttaget som ugnen ar ansluten till.
«  Stang av och sla pa ugnen igen for att undersoka om problemet har [6st sig.

Ugnsluckan ar sparrad:

«  Stang av och sla pa ugnen igen for att undersoka om problemet har [6st sig.

-  Viktigt: under sjalvrengoringsfasen ar luckan sparrad. Vanta tills den automatiskt lases upp (se
avsnittet “Rengoringscykel pa ugn med pyrolysfunktion”).

Programmeraren fungerar inte:

- Padisplayen visas “F” foljt av ett nummer - kontakta ndarmaste Kundtjanst. Specificera i detta fall
numret som foljer bokstaven “F".

KUNDTJANST

Innan du kontaktar Kundtjdnst:
1. Forsok att I6sa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsékning”.
2. Stang av och sla pa ugnen igen for att underséka om problemet har l6st sig.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta ndrmaste Kundtjanst.
Lamna alltid foljande uppgifter:
. en kort beskrivning av felet,
«  exakt ugnstyp och ugnsmodell,
servicenumret (dvs. numret som finns efter ordet Service pa typskylten) som ar placerat pa hoger
innerkant i ugnsutrymmet (syns nar ugnsluckan ar 6ppen). Servicenumret finns dven i garantihaftet;
- fullstandig adress,
telefonnummer.

= AYAKeS 0000 000 00000

Vand dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir n6dvandigt med reparation (till garanti for
att originalreservdelar anvands och att reparationen utfors pa korrekt satt).

RENGORING

& VARNING - Anvand inte angrengoringsutrustning.
- Utforrengoring da apparaten har svalnat.
- Skilj apparaten fran elnatet.

Ugnens utsida

VIKTIGT: anvand inte fratande eller slipande rengéringsmedel. Om en produkt av denna typ av

misstag skulle spillas pa apparaten bor du omedelbart torka bort den med en fuktig trasa.
Rengor ytorna med en fuktig trasa. Om de ar mycket smutsiga kan du tillsatta ett par droppar
flytande diskmedel till vattnet. Torka med en torr trasa.

SE3



Ugnens insida

VIKTIGT: anvdnd inte slipande svampar, stalull eller metallskrapor. De kan skada de emaljerade

ytorna och luckans glas.

Efter varje anvandningstillfalle skall du rengdra ugnen nar den fortfarande ar ljummen for att
avlagsna flackar eller fastbranda matrester (t ex. matrester med hdg sockerhalt).

«  Anvand produkter som ar speciellt avsedda for rengéring av ugnar (se Tillverkarens indikationer).
Rengor luckans glas med ett specifikt flytande rengoringsmedel. Det gar att ta av ugnsluckan for att
underlitta rengéring av ugnen (se UNDERHALL).

«  Grillelementet 6verst i ugnen kan sdankas (endast pa vissa modeller) for att du ska kunna rengora
innertaket pa apparaten (se UNDERHALL).

OBSERVERA: vid langkok da du tillagar ritter med hog fukthalt (som t ex. pizza, fyllda gronsaker,

osv.) kan kondens bildas i dorren och vid gummilisten. Nar ugnen har svalnat, torka av insidan med

en trasa eller en svamp.

Tillbehor:

«  Diska tillbehoren med vanligt diskmedel direkt efter anvandningen, hantera dem med ugnsvantar
om de fortfarande ar varma.
«  Matrester kan latt avlagsnas med en diskborste eller svamp.

Rengoring av den bakre panelen och de katalytiska sidopanelerna

(beroende pa modell):

VIKTIGT: anvdnd aldrig slipande eller fratande rengéringsmedel, repande svampar, stalull eller
ugnsrengoringsspray, eftersom dessa kan skada de katalytiska panelernas formaga till
sjalvrengoring.
Tom ugnen, satt pa den, stall in den pa varmluft 200 °C och lat den sta pa i ungefar en timme.
Sedan, nar ugnen svalnat, anvander du vid behov en fuktig trasa for att torka bort eventuella

matrester.
Rengoringscykel pa ugnar med pyrolys:
A VARNING - Ror inte vid ugnen under pyrolysrengoringen.
- Setill barn vistas pa avstand fran ugnen under pyrolysen

Denna funktion gor det mojligt att avlidgsna den smuts som uppstatt under matlagning. Matrester branns
av (vid en temperatur pa ndra 500 °C) och det som aterstar ar en belaggning som enkelt kan torkas av med
hjalp av en fuktig svamp, sa fort ugnen svalnat. Du behover daremot inte aktivera
sjalvrengoringsfunktionen efter varje tillagning, utan endast da ugnen ar mycket smutsig, eller da matos
skapas bade under forvarmning och tillagning.
Om ugnen ar placerad under en spishall maste du se till att gasbrannare och elplattor ar avstangda
under sjalvrengdringsprogrammet (pyrolysen).
«  Alla tillbehor maste avlagsnas innan du utfor en pyrolys-rengoring.
Apparaten ar utrustad med 2 pyrolytiska funktioner:
1. En ekonomisk (PYRO EXPRESS/EKO): dar energidatgangen ar 25% lagre an i standardrengdringen.
Starta denna med jamna mellanrum (efter att du tillagat kott minst 2-3 ganger i rad).
2. Envanlig rengoringscykel (PYRO): som garanterar en effektiv rengdring dven av en svart nedsmutsad
ugn.
«  Hur som helst, kommer ett meddelande upp pa displayen efter ett antal anvandningstillfallen som
sager att det ar dags for en sjalvrengoring.
OBSERVERA: under pyrolysrengoringen ar luckan sparrad och det gar inte att 6ppna den forran
temperaturen i ugnen natt korrekt sikerhetsniva.
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UNDERHALL
& VARNING - Anvand skyddshandskar.
Utfor foljande ingrepp da apparaten har svalnat.

- Skilj apparaten fran elnatet.
ATT TA AV UGNSLUCKAN

GOr sa har for att ta av luckan:

1.  Oppna ugnsluckan helt.

2. Lyftde tva sparrhakarna i gangjarnen och skjut dem framat till anslaget (Bild 1).

3. Stang luckan till sparren (A), lyft den (B) och vrid runt den (C) tills den lossnar (D) (Bild 2).

GOr sa har for att satta tillbaka ugnsluckan:
For in gangjarnen pa sina platser.
Oppna ugnsluckan helt.

2
3. Skjut ned de tva sparrhakarna.
4. Stang luckan.

S

Bild 1 Bild 2

ATT AVLAGSNA SIDOGALLREN

Pa vissa modeller, ar sidogallren for stod av tillbehoren utrustade med tva fastskruvar (Bild 3) som gor att

de sitter stadigare.

1. Avlagsna skruvarna och deras brickor till hdger och vanster med hjalp av ett mynt eller specialverktyg
(Bild 4).

2. Tautgallren genom att lyfta dem (1) och vrida dem (2) sa som visas i bilden Bild 5.

—_

— )
— N
_— T~

Bild 3 Bild 4
FLYTTA PA DET GVRE VARMEELEMENTET (ENDAST VISSA MODELLER)

1. Avlagsna tillbehérens sidoguideskenor.

2. Draut grillelementet (Bild 6) en aning, och sank det (Bild 7).

3. For att satta tillbaka elementet, lyft det, dra det en aning mot dig, och se till att det vilar i sina
sidostod.
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BYTE AV LAMPA

For att byta den bakre ugnslampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet.

2. Skruva ur lampskyddet (Bild 8), byt ut glédlampan (se notering for typ av lampa) och skruva tillbaka
lampskyddet.

3. Ateranslut ugnen till elnitet.

For att byta sidolampan (beroende pa modell):

1. Skilj ugnen fran elnatet.

2. Avlagsna tillbehorens guideskenor, om sadana finns.

3. Anvand en skruvmejsel for att banda lampskyddet utat tills du kan ta loss det.

4, Bytutglédlampan (for typ av lampa - se anmarkning).

5

6

7

Placera tillbaka lampskyddet och tryck det mot vaggen for att det skall fasta korrekt.
Montera tillbaka tillbehorens guideskenor.
Ateranslut ugnen till elnatet.

Bild 8 Bild 9 Bild 10 Bild 11

OBSERVERA:

- Anvand endast glédlampor 25-40 W/230'V, typ E-14, T300 °C, eller halogenlampor 20--40W/230 V typ
G9, T300 °C.

- Lamporna finns hos var Kundtjanst.

VIKTIGT:

- Omduanvander halogenlampor skall du inte hantera dem med bara hander, eftersom de kan
forstoras av fingeravtryck.

- Séattinte pa ugnen forrdan lampskyddet har satts pa plats.
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BRUKSANVISNING FOR DENNA UGN
FOR ELEKTRISK KOPPLING, SE KAPITLET OM INSTALLATION

| —
® N »O

OEEEE®® ©

\\3
i

Kontrollpanel

Ovre ugnselement/grillelement

Kylflakt (dold)

Typskylt (skall ej avlagsnas)

Lampor

Runt ugnselement (dolt)

Flakt

Roterande grillspett (beroende pa modell)

Nedre ugnselement (dolt)

10. Lucka

11. Placering av hyllor/galler (h6jdniva visas pa ugnens front)

12. Panel

13. Inkoppling av kéttermometer

OBSERVERA:

- Under tillagning kan flakten slds pa och av for att reducera energidtgangen.
- Datillagningen ar klar och ugnen stangts av kan kylflakten fortsatta fungera under en viss tidsrymd.
- Om du 6ppnar ugnsluckan under tillagning avaktiveras varmeelementen.

MEDFOLJANDE TILLBEHOR

XN hAWN =

0

Bild A Bild B Bild C Bild D

A. GALLER (1): kan anvandas for att tillaga mat eller som underlagg for bakplatar, kakformar och andra
ugnsfasta matlagningskarl.

B. LANGPANNA (1): kan placeras under gallret for att samla upp fett, eller som langpanna for att tillaga
kott, fisk, gronsaker, foccaccia etc.

C. BAKPLAT (2): for bakning av brod och konditorivaror, men aven for kottstekar, inbakad fisk, etc.

D. KOTTERMOMETER: fér att mita matrattens innertemperatur.

E. SKJUTBARA LEDSTYCKEN: for att det skall vara enklare att fora in och dra ut tillbehéren.

EJ MEDFOLJANDE TILLBEHOR

Det gar att kdpa andra tillbehor separat vid var Kundtjanst.
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PLACERING AV GALLER OCH ANDRA TILLBEHOR | UGNEN

Gallret och de andra tillbehoren ar utrustade med ett blockeringssystem for att undvika att de oavsiktligt
dras ut ur ugnen.

Bild 1

1. Forin gallret vagratt med den hojda sidan “A” uppat (Bild 1).
2. Vrid gallret en aning i h6jd med placeringen av sparren “B” (Bild 2).

Bild 3

3. Fortillbaka gallret till vagrat position och tryck in den helt “C” (Bild 3).

4. For att dra ut gallret, gor pd omvant vis.

Insattning av alla andra tillbehor, som langpanna och bakplat, gar till pa samma satt. Upphdjningen pa den
raka delen gor det mojligt att sparra tillbehoret.

BESKRIVNING AV KONTROLLPANELEN
ELEKTRONISK PROGRAMMERARE

DISPLAY

1. FUNKTIONSRATT: sla pa/stanga av ugnen och val av funktioner

2.  NAVIGATIONSRATT: for att navigera i menyn och reglera instéllda varden

OBSERVERA: de tva rattarna fills in i panelen. For att fa ut dem, skall du trycka latt pa dem.
3.  KNAPP <«: for att ga tillbaka till foregaende fonster eller for att spara den 6nskade funktionen
4. KNAPP _SK_: for att vdlja och bekrafta installningar

select

LISTA PA FUNKTIONER

Ugnen startas genam att du vrider ratten “Funktioner” till vilken position som helst: pa displayen visas
funktioner eller undermenyer pa dessa.

Undermenyerna visas och &r valbara da ratten stallts pa funktionerna GRILL, SPECIAL, INSTALLNINGAR,
RECEPT och FAVORITER.

Fryst mat
Upptining

Varmhallning

Specifl: For att tina upp frysta matvaror

Ikon som visar upplyst funktion
Upplyst funktion kan valjas genom att du trycker pa 2%~
Beskrivning av upplyst funktion
Andra funktioner som ar disponibla och mdjliga att valja.

oOnwx»
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DETALJER | FUNKTIONERNA

Efter att ha valt dnskad funktion visar displayen fler val och detaljer om den valda funktionen.

180°C
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

I Over/underv. & flakt

FORVARMNING Avvio AVSLUTNINGSTID

For att forflytta dig mellan de olika zonerna, vrid pa ”Navigationsratten”' markoren flyttas till de varden som
kan férandras i den ordning som visas ovan. Tryck pa knappen ;2% for att valja varde, andra varde genom
att vrida pa “Navigationsratten” och bekrafta med hjélp av knappen 2%

FORSTA ANVANDNING - VAL AV SPRAK OCH INSTALLNING AV KLOCKSLAG

For att korrekt kunna anvanda ugnen skall du vid forsta start stalla in sprak och klockslag.

GOr sd har:

1. Vrid “Funktionsratten” till vilken position som helst: pa displayen visas da en lista med de forsta tre
installbara spraken.

2. Vrid pa “Navigationsratten” for att rulla Iistan

3. Dadu finner det sprak du dnskar, tryck pa
Da du valt sprak, blinkar displayen 12:00.

4. Stall in klockslag med hjalp av ”Navigationsratten”.

5. Bekrafta installningen genom att trycka pa

VAL AV TILLAGNINGSFUNKTIONER

for att valja det.

select

seled

1. Om ugnen ar avstangd, vrid pa “Funktionsratten”; pa displayen visas tillagningsfunktioner eller deras
undermenyer.
OBSERVERA: for en lista med beskrivningar over funktionerna, se tabellen pa sidan 15 och pa
sidan 16.

2. lundermenyn kan du utforska de olika valmojligheterna med hjalp av ”Navigationsratten”: vald
funktion lyses upp med vit botten i mitten av displayen. Bekrafta med knappen .

3. Tillagningsinstallningarna visas pa displayen. Om de forinstéllda vardena ar lika med de varden du vill
ha skall du vrida “Navigationsratten” tills markoren star i héjd med “Start” och sedan trycker du pa
knappen _2%; annars kan du gora sa som beskrivs nedan for att dndra vardena.

INSTALLNING AV TEMPERATUR/EFFEKT PA GRILLEN

180°C == 180°C o
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR
Over/undervarme ) Over/undervarme

Nej — Nej —i-
FORVERMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

2 s o
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

=
I:zoo‘( 200°C

. Over/undervérme . Over/undervirme
Nej —i— Nej —i-
FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

Reglera temperatur eller effekt pa grillen genom att gora féljande:

1. Kontrollera att markéren star bredvid temperaturinstallningsvardet (zon 3); tryck pa knappen % for
att valja den parameter du vill andra: temperaturvardena blinkar nu.

2. Stallin onskat varde genom att vrida pa “Navigationsratten” och tryck pa knappen se?e'g,r for att bekrafta.
Vrid pa “Navigationsratten” tills markoren star pa “Start” och tryck pa knappen 2.

4. Padisplayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bér anvanda for din matratt. Utfor ingreppet och tryck

w

Installd temperatur kan andras aven under tillagning med samma procedur som ovan.

5. Datillagningen ar klar visas ett meddelande for avslutad tillagning. Da kan du stanga av ugnen
genom att vrida “Funktionsratten” till 0 (noll), eller ocksa fortsatta tillagningen ytterligare genom att
vrida medsols pa “Navigationsratten”. Da ugnen stangs av visas pa displayen en kylningsstapel som
visar den temperatur som fortfarande finns i ugnen.
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FORVARMNING AV UGNEN

200°C ==
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

200°C ==
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Over/undervirme Over/undervirme

Nej
FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

="
— &

Start AVSLUTNINGSTID

200°C

TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Ja —-
FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

Izja - Over/undervirme | Over/undervirme

FORVARMINING _ Start AVSLUTNIGSTID

Om du vill férvarma ugnen innan du staller in matratten, maste du forst andra forinstallningen pa ugnen
enligt féljande:

1.  Anvand ”Navigationsratten" for att placera markoren i hojd med forvarmning.

2. tryck pa knappen 2% for att valja parameter: texten “Nej” blinkar.

3. Andra parametern genom att vrida pa ”NaV|gat|onsratten : pa displayen visas “Ja”".
4. Bekrafta ditt val genom att trycka pa knappen -2

SNABBUPPVARMNING

selecf

180°C
TEMPERATUR @
Tryck +/- for justering, OK for bekr.

Start

Om du vill snabbuppvarma ugnen skall du géra enligt féljande:

1. Vrid “Funktionsratten” till symbolen SPECIALFUNKTIONER och valj sedan “Snabbuppvarmning” med
hjalp av ”Navigationsratten”

2. Bekrafta med knappen _2%;: Instéllningarna visas pa displayen.

3.  Ominstalld temperatur ar lika med den temperatur du vill ha, skall du vrida “Navigationsratten” tills
markoren star i héjd med “Start” och sedan trycker du pa knappen & For att dndra gér du sa som
beskrivits i foregaende avsnitt. En ljudsignal lyder for att indikera att ugnen har natt installd temperatur.
Efter forvarmningsfasen gar ugnen automatiskt 6ver till funktion med 6ver-/undervarme(S).

Da kan du stalla in din matratt och starta tillagningen.
4. Omduvill stallain en annan tillagningsfunktion, vrid pa “Navigationsratten” och valj dnskad funktion.

INSTALLNING AV TILLAGNINGSTID

180°C B == 180°C
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TEMM

Over/undervirme ’ Over/undervirme

Nej —i- Nej 19:01
FORVARMNING NEl AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

§ 180°C
TEMPERATUR M TEMPERATUR

Over/undervarme

Nej : Nej
FORVARMNING WSLUTNINGS FORVARMNING Start wsttfingsno

Denna funktion gor det mojligt att tillaga under en forbestamd tidsrymd, minst 1 minut, maximalt den tid

som vald funktion kan fungera, sedan stangs ugnen av automatiskt.

1. Stallin funktionen genom att placera markoren i héjd med texten “TILLAGNINGSTID” genom att vrida
pa ”Navigationsratten”

2. Tryck pa knappen 2X_ for att vaIJa parameter: “00:00” blinkar pa displayen.

3. Andravirdet genom att vrida pa “Navigationsratten” tills du ser énskad koktid.

4, Bekrafta vardet genom att trycka pa knappen X

“select *
BRYNA

Da tillagningen ar klar visas pa displayen - for de funktioner som tilldter detta - en méjlighet att utféra bryning
av din matratt. Detta kan endast goras da du redan har stéllt in tidslangd pa tillagningen.

- 00:05

‘ TILLAGNINGSTID — ‘
O
Tillagning klar kl 20:00 Bryner 20:05 Bryning avslutad ki 20:05
A forlanger, OK bryner AVSLUTNINGSTID

Da tiIIagningstiden ar slut, visas féljande pa displayen: “A for forlangn. OK for bryning”. Om du trycker pa

knappen -2
en gang.

startar ugnen funktionen bryning, som tar 5 minuter. Denna funktion kan endast aktiveras

seled
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INSTALLNING AV TID NAR TILLAGNING SKALL AVSLUTAS/FORDROJD START
Det gar att stdlla in koksluttid, genom att fordrdja starten av ugnen till maximalt 23 timmar och 59 minuter
fran nuvarande klockslag. Detta kan endast goras da du redan har stallt in tidslangd pa tillagningen. Denna
installning ar endast disponibel om forvarmning av ugnen inte forutses i vald funktion.

180°C -00:30 180°C -00:30
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej Over/undervarme 1920 Nej Over/undervérme \‘]9:20"

FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start AVSLUﬁ“NGST\lF

180°C -00:30 180°C -00:30

TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej Over/undervirme \\20:10 Nej Over/undervérme 20:10

3
FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID

180°C -00:30 180°C = -00:29
TEMPERATUR TILLAGNINGSTID TEMPERATUR TILLAGNINGSTID

Nej Over/undervarme 20110 Nej

FORVARMNING Start AVSLUTNINGSTID FORVARMNING
Efter att ha stallt in tillagningstid visas pa displayen koksluttid (t ex 19:20). For att fordrdja koksluttid, och
darmed fordroja start av ugnen, gor sa som foljer:
1. Vrid pa ”Navigationsratten” tills markoren star pa klockslaget for koksluttid.
tryck pa knappen 2% for att valja parameter: tillagningssluttid blinkar.
Fordroj koksluttiden genom att vrida pd ”NaV|gat|onsratten tills dnskat varde visas.
Bekrdfta vardet genom att trycka pa knappen ;2% se,ecf
Vrid pa “Navigationsratten” tills markéren star pa “Start” och tryck pa knappen _2%-.
Pa displayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bor anvanda for din matratt. Utfor ingreppet och tryck
pa knappen 2% for att starta tillagningen. Ugnen kommer sedan att starta tillagningen efter en
berakning av vantetid, sa att tillagningen ar klar pd det forinstallda klockslaget (t ex om en matratt
behdver 20 minuter for att tillagas, och koksluttiden stalls in pa 20:10, kommer ugnen att starta
tillagningen kI 19:50).
OBSERVERA: under vantetiden gar det att starta tillagningen nar som helst genom att vrida pa
“Navigationsratten” tills markoren star pa “Start” och trycka pa knappen 2.
Du kan ndr som helst andra installda varden (temperatur, grilleffektniva, tillagningstid) genom att
gora sa som beskrivits i foregaende avsnitt.

INDIKATION FOR EFTERVARME | UGNEN

oA wWwN

168°

Eftervarme

Da tillagningen ar avslutad, eller da ugnen stangs av, och temperaturen i ugnen ar éver 50°C, visas pa
displayen en kylningsstapel som visar den temperatur som fortfarande finns i ugnen, och stapeln indikerar
att kylning pagar. Da eftervarmen nar 50°C, visas nuvarande klockslag pa displayen.

AGGKLOCKA

00:00:00 00:30:00 01:09:00

(T (Mm)  (SS) T  (Mm)  (SS)

Tryck pa +/- for att stélla in timern, och v for start Tryck pa +/- for att stélla in timern, och v for start Timer

Denna funktion kan endast anvandas da ugnen ar avstangd, och ar utmarkt for att kontrollera koktid for t

ex pasta. Maximal installbar tid pa dggklockan ar 1 timme och 30 minuter.

1. Med ugnen avstangd, tryck pa knappen % Pa displayen visas “00:00:00"

2. Vridpd ”Nawgatlonsratten for att stdlla in 6nskad tid.

3. Tryck pa knappen 2% for att starta nedrakningen. Nar den instéllda tiden har gatt ut visas “00:00:00”
i displayen och en ljudsignal hors. Da kan du forlanga koktiden, enligt ovan, eller stanga av
aggklockan genom att trycka pa knappen _2X_ (pa displayen visas nuvarande klockslag).

select
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RECEPT

Tack vare “Intelligent Sensor Tekniken”, kan du anvanda 30 forinstallda recept med perfekt funktion och
tillagningstemperatur.

Du behdver bara folja receptet vad galler ingredienser och férberedning av ratten. Sedan féljer du bara
dessa instruktioner:

Installningar Fisk Kycklingbrést

[{0)] Kyckling Grillad kyckling

Traditionell tillagning Gronsaker

Ow

Helautomatiska recept Helautomatiska recept Recept: Se kokboken for forklaring

Automatisk -00:45 e Automatisk -00:44
KONTROLL TILLAGNINGSTID _ KONTROLL TILLAGNINGSTID

Ok

Grillad kyckling y Satt in maten pa niva 3 Tillagning ’
19:45 Tryck sedan pd ® 19:45
AVSLUTNINGSTID AVSLUTNINGSTID

Valj “RECEPT” genom att vrida pa “Funktionsratten”.
Valj den ratt du vill tillaga i listan.
Bekrafta vald ratt med hjalp av knappen X

select *

Valj 6nskat recept genom att vrida pa “Navigationsratten”.
Bekrafta genom att trycka pa knappen —2X_: pa displayen visas en indikativ koktid.

select *
For in matratten och vrid pa “Navigationsratten” tills markoren star pa “Start” och tryck pa knappen

oK
select *

7. Padisplayen visas forslag pa vilken ugnsfals du bor anvanda for din matratt. Utfor ingreppet och tryck
pa knappen _9K_ for att starta tillagningen. For att fordrdja tillagningen, se avsnittet ovan.

select

oA wN-

Tillagning nastan Klar Tillagning klar ki 19:45

Vand maten Kontrollera maten Tryck pa A for att forlinga

OBSERVERA: somliga matratter skall vandas eller roras om efter halva koktiden: en ljudsignal lyder
da fran ugnen och pa displayen visas den typ av ingrepp du behover utfora.

Den koktid som visas i displayen ar endast indikativ: den kan forlangas automatiskt under
tillagningen.

Strax innan tillagningstiden ar slut, signalerar ugnen att du skall kontrollera att ratten ar i den
tillagningsniva som du foredrar. Om detta inte skulle vara fallet kan du férlanga koktiden manuellt genom
att vrida pa “Navigationsratten”.

KOTTERMOMETER

Den medféljande kottermometern gor det mojligt att under tillagningen veta exakt innertemperatur pa
din matratt, mellan 0°C och 100°C, for att garantera perfekt tillagningsresultat.

Det gar att stdlla in 6nskad innertemperatur beroende pa den matratt som skall tillagas.

Korrektplacering av kottermometern ar av yttersta vikt for att fa 6nskat resultat. For in kottermometern helt
i den tjockaste delen av kottstycket, undvik ben och fett (Bild 1). For kyckling skall kottermometern foras in
fran sidan till mitten av brostet, se till att spetsen inte hamnar i tomrummet (Bild 2).

For kott med mycket oregelbunden tjocklek skall du kontrollera tillagningen innan du tar ut matratten ur
ugnen. Koppla kéttermometerns andra ande till dess kopplingspunkt som sitter pa ugnens hogra insida.
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Recept for kottermometer

1. Valj “Recept for kottermometer” genom att vrida funktionsratten till dess symbol.

2. Valjden ratt du vill tillaga i listan och bekrafta med knappen®) (OK).
OBSERVERA: Om du vajer “annat” kan du sjalv fora in alla tillagningsparametrar. For andra recept kan
du endast andra vissa parametrar.

3. Koppla kottermometern, satt in matratten och vrid pa “Navigationsratten” tills pilen star framfor
“Start” och tryck sen pa knappen @.
OBSERVERA: Om kottermometern inte ar korrekt insatt kommer ett meddelande upp pa displayen
som visar att du maste fora in den korrekt. Annars kan du starta ugnen genom att trycka pa knappen
@), och da startar ett vanligt program utan tidsbestamning.

Traditionell tillagning Grillat kalvkott r-—
——

—

Special Rostbiff Satt i stektermometer
eller tryck pa OK

Automatiska grillfunktioner Automatiska grillfunktioner

Om kottermometern ar korrekt inford visas pa displayen en bekraftelse under tre sekunder, och sedan visas
en bildskarm med alla parametrar om tillagningen, inklusive den om innertemperatur pa kottet.

Da installd temperatur ar uppnadd visas ett blinkande meddelande under tre sekunder. Da tiden gatt ut
kan du foérlanga tillagningstiden genom att vrida pa “Navigationsratten” mot tecknet +. Pa detta vis
fortsatter tillagningen pa traditionellt vis och under obestamd tidsrymd. Om detta inte sker, kommer
ugnen att vanta i 10 minuter, och sedan ga i stand-by, och det gar da inte langre att férlanga
tillagningstiden.

150°C 100°C 150°C - 100°C

A

TEMPERATUR STEKTERMOMETER TEMPERATUR A STEKTERMOMETER

Stekt & Tillagning 79°C Tgmperatur uppnadéd j 100°Cj
JUSTNU

JUSTNU

Det gér att anvanda kéttermometern dven med funktionerna OVER/UNDERVARME, OVER/UNDERV.&
FLAKT, VARMLUFT, TURBOGRILL och MAXI COOKING. Om kdéttermometern inte &r inford pagar
tillagningen som vanligt, annars visar pa displayen att den kopplats in. Meddelandet visas i 3 sekunder,
sedan kommer ugnen att fortsatta som om installningen var “annat” sa som beskrivits ovan.

180°C R

TEMPERATUR . TILLAGNINGSTID

— 150°C oo 100°C
,__ TEMPERATUR KOTTERMOMETER

Over/undervarme Sitt i stektermometer

Nej
eller tryck pa OK

FORVARMNING AVSLUTNINGSTID

FAVORITER

Du kan pa denna ugn spara valda installningar for favoritratter.

Vid tillagningstidens slut, foreslar displayen, med intermittens, texten “Tryck pd << for att spara”.

Om du vill spara installningarna anvanda for den dar specifika tillagningen (funktion, tid, temperatur...),
tryck pa knappen <<. Da visas texten “Tryck OK for att spara” pa displayen.

Over/undervirme |

kg <% TETTT— pig

Tryck pé OK for att spara, ————————————————ee Favorit
<< féréngra Tryck pa OK for att spara, << for &ngra har sparats

Genom att trycka pa knappen X, visas forsta lediga minnesplats fran 1 till 10. Om du vill personalisera
positionen kan du, ar det mojligt att andra numret genom att vrida navigationsvredet (- o +) innan du
bekraftar med knappen ;2. Da minnet ar fullt eller positionen redan ar upptagen kommer funktionen att
skrivas over.

Om du daremot inte vill spara till minnet racker det att du trycker pa knappen <<, eller ga ini en annan
funktion genom att vrida pa tillhorande vred eller stanga av ugnen.

For att kalla upp ett sparat minne, vrid pa funktionsvredet till symbolen och valj en av de sparade
funktionerna, genom att vrida navigationsvredet tills du ser den dnskade.

Tryck pa knappen 2K och starta tillagningen sedan.

select
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INSTALLNINGAR
1. Foratt dndra vissa parametrar pa displayen, vilj “INSTALLNINGAR” frdn huvudmenyn genom att vrida

o

pa “Funktionsratten”.

2. Bekrafta med knappen 2% pa displayen visas de parametrar som du kan dndra (sprak, volym pa
ljudsignal, ljusstyrka pa displayen, klockslag, energibesparing).

3. Vidljdeninstdllning du vill andra genom att vrida pa “Navigationsratten”.

4. Tryck pa knappen se?e'fj for att bekrafta.

5. Foljinstruktionerna pa displayen for att anda parametern.

6. Tryck pa knappen 2%; ett bekraftelsemeddelande visas pa displayen.

OBSERVERA: da ugnen &r avstangd, och funktionen EKOLAGE &r instélld (energibesparing), kommer
displayen att slockna efter ett par sekunder. Om funktionen daremot inte ar aktiv (OFF), kommer endast
displayens ljusstyrka att reduceras en aning.

KNAPPSPARR (KEY-LOCK)

Denna funktion gor det mojligt att spa'rra knappar och rattar pa kontrollpanelen.

Tryck samtidigt pa knapparna << och -2%.i minst 3 sekunder for att aktivera knappsparren. Nar funktionen
aktiveras ar knapparnas funktioner sparrade och pa displayen visas ikonen @. Denna funktion kan
aktiveras aven under tillagning. For att stanga av funktionen, repetera enligt ovan. Med knappsparren
inkopplad kan du stanga av ugnen genom att vrida ratten till 0 (noll). D4 maste du daremot stalla in
forutvarande funktion pa nytt.

AUTOMATISK RENGORING AV UGNEN
For beskrivning av denna funktion, se avsnittet RENGORING och Funktionstabellen pd sidan 15.

Expresspyrolys -03:00

- KLOCKSLAG
Pyrolysreng6ring

e 15:00
AVSLUTNINGSTID

For att starta en automatisk rengéring (pyrolys) gor sa har:

1. Valj "RENGORING” genom att vrida pa “Funktionsratten”. Pa displayen visas texterna “Pyro Express”
och “Pyro”.

2. Vidljen av de tva rengdringscyklerna med hjdlp av “Navigationsratten” Bekrafta med knappen 9K

3. Vrid pa “Navigationsratten” tills markoren star pa “START” och tryck pa knappen X

seleo’r

selec’r

1/3 2/3 3/3

Sténg av spishéllen Tag ur alla tillbehor Avldgsna flackar fran glaset
Gver ugnen och tryck pa v frén ugnen och tryck pa v/ med en fuktig trasa, tryck v/

4. Padisplayen visas instruktioner for de ingrepp som skall utforas innan du startar cykeln. Efter att du
utfort varje ingrepp, bekrafta med knappen -2

-02:59
@ KLOCKSLAG

select

Luckan lases Rengor 15:00 Stang luckan

under rengéring (E—) PV

5. Vid den sista bekraftelsen gor ugnen sig redo for att starta cykeln, och luckan blockeras: pa displayen
visas ett varningsmeddelande och symbolen & i ungefar tre sekunder. Sedan visas en sekvensstapel
for den pagaende rengdringscykeln.

OBSERVERA: Om ugnsluckan oppnas innan den automatiskt blockerats visas ett
varningsmeddelande pa displayen Da du stiangt luckan igen maste du pa nytt trycka pa
knappen for att starta cykeln €

selecf

-00:00
KLOCKSLAG

I 15:00
AVSLUTNINGSTID

6. Da rengoringscykeln ar avslutad visas ett blinkande meddelande pa displayen, och sedan visas
nedkylningsstapeln for att visa att kylning pagar. Resttemperatur i ugnsutrymmet visas pa displayen
tillsammans med symbolen . Luckan forblir sparrad tills ugnens temperatur sjunkit under
sakerhetsnivan: dd visas nuvarande klocklsg pa displayen.
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TABELL MED BESKRIVNING AV FUNKTIONER

FUNKTIONSRATT

OFF

For att avsluta tillagning och stanga av ugnen.

OVER/UNDERVARME

Denna funktion kan anvandas for alla typer av tillagning pa en Niva. Anvand
den 3:e ugnsfalsen. For tillagning av pizza, pajer (sota och salta) med vatsk-
efyllnad, anvand 1:a eller 2:a ugnsfalsen. Du behdver inte férvarma ugnen.

GRILL

For att grilla revbensspjall, grillspett och korv; gratinera gronsaker eller
rosta brod. Vi rekommenderar att du placerar matratterna pa 4:e eller 5:e
ugnsfalsen. Da du grillar kottbitar rekommenderar vi att du anvander en
langpanna under for att fanga upp kottsaften. Placera den pa 3:a eller 4:a
ugnsfalsen och fyll den med en halvliter vatten. Du behover inte forv-
arma ugnen. Ugnsluckan skall vara stangd under matlagningen.

TURBOGRILL

Anvands for att grilla storre kottbitar (lammstek, rostbiff, kyckling). Placera
kottet pa de mittersta falsarna. Vi rekommenderar att du anvander en langp-
anna under for att fanga upp kottsaften. Placera den pa 1:a eller 2:a ugnsfal-
sen och fyll den med en halvliter vatten. Du behdéver inte forvdarma ugnen.
Ugnsluckan skall vara stangd under matlagningen. Med denna funktion kan
du anvanda det roterande grillspettet, om du har detta tillbehor.

VARMLUFT

Anvands nar man vill laga flera olika matratter (max 3) som kraver
samma temperatur, utan forvarmning (t ex: fisk, gronsaker, kakor). Funk-
tionen gor det mojligt att tillaga maten utan risken att de drar at sig lukt
av varandra. Det ér lampligt att anvanda den 3:e ugnsfalsen for tillagning
pa en enda fals, den 1:a och 4:e for tillagning pa tva falsar, och den 1:a,
3:e och 5:e for tillagning pa tre falsar. Du behover inte férvarma ugnen.

AUTOMATISK
RENGORING

For att avldagsna den smuts som uppstatt under matlagning med hjalp
av mycket hog temperatur (circa 500°C). Det gar att vdlja mellan tva olika
sjalvrengoringsprogram: en reducerad rengoringscykel (Pyro Express)
och en komplett rengoringscykel (Pyro). Vi rekommenderar att du
anvander den kompletta cykeln endast da ugnen dar mycket smutsig, och
den reducerade om du koér den regelbundet.

OVER/UNDERV.&
FLAKT

Anvand denna funktion nar du skall tillaga kott och paj med vatskefyll-
ning (sot eller salt) pa en enda fals. Anvand den 3:e ugnsfalsen. Du beho-
ver inte férvarma ugnen.

+
+
+

SPECIAL

Se SPECIALFUNKTIONER.

INSTALLNINGAR

For att andra displayens installningar (sprak, volym pa ljudsignal, ljus-
styrka pa displayen, klockslag, energibesparing).

((+))

RECEPT

For att valja 30 olika forprogrammerade recept (se bifogad receptsam-
ling). Ugnen staller automatiskt in optimal temperatur, funktion och kok-
tid. Det ar viktigt att du foljer de instruktioner for forberedelse, tillbehor
och nivalagen som star i receptsamlingen.

STEKTERMOM.
RECEPT

For att valja 7 tillagningssatt for olika typer av kott. Ugnen staller auto-
matiskt in optimal innertemperatur for matratter, och optimal tempera-
tur pa ugnen for tillagningen. Dessa varden visas i foljd i den specifika
tillagningstabellen, men det gar att andra dem for hand inom en forutb-
estamd tidsintervall. For korrekt insattning och anvandning av kétterm-
ometern, las noggrant kapitlet harom. Placera kottet pa den 3:e
ugnsfasen pa en ungspanna placerad pa gallret, eller direkt i den med-
foljande langpannan. Du behover inte forvarma ugnen. Under tillag-
ningen kan du 6ppna ugnsluckan for att kontrollera kottet eller tillsatta
buljong, men se till att du inte ror vid kbéttermometern.

FAVORITER

For att direkt komma at de 10 mest féredragna funktioner. For installn-
ingarna och lagringssatten och anvandningen se avsnittet “FAVORITER".
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SPECIALFUNKTIONER

UPPTINING

For att snabba pa upptining av livsmedel. Vi rekommenderar att du
anvander mitten av ugnen till detta. Lat matvaran ligga kvar i férpack-
ningen. Det forhindrar att ytan blir torr.

VARMHALLNING

For att halla nytillagade ratter varma och knapriga (t ex: kott, friterade
saker, pajer). Vi rekommenderar att du anvander mitten av ugnen till
detta. Funktionen kan inte aktiveras om temperaturen i ugnen oversti-
ger 65°C.

JASNING

For att fa optimal jasning av sot eller salt deg. For att bibehalla jasning-
ens kvalitet kan funktionen inte aktiveras om temperaturen i ugnen
overstiger 40°C. Placera degen pa 2:a ugnsfalsen. Du behover inte forv-
arma ugnen.

FARDIGMAT

For att tillaga fardig mat som forvarats i rumstemperatur eller i kyldisk
(kakor, vatskefyllningar for tartor, muffins, pastaratter och brédproduk-
ter). Funktionen tillagar alla ratter snabbt och forsiktigt; kan aven anvan-
das for att varma upp redan tillagad mat. F6lj instruktionerna pa
matforpackningen. Du behover inte forvarma ugnen.

MAXI COOKING

For att steka stora kottbitar (6ver 2,5 kg). Anvand den 1:a eller den 2:a fal-
sen, beroende pa kottstyckets storlek. Du behover inte férvarma ugnen.
Lat garna matratterna vaxla lage i ugnen under koktiden for att fa en
jamnare tillagning. Det ar bra att 6sa matratten da och da for att den inte
ska torka ut.

Lasagne
Pizza
Appels- |Funktionen valjer automatiskt bast temperatur och basta tillagningslage
trudel |for 5 olika typer av frysta matvaror. Anvand 2:a eller 3:a ugnsfalsen. Du
FRYST MAT Pon:\mes behover inte forvarma ugnen.
frites
Brod
Egen o R o £ .
installn- Det gar att stdlla in en temperatur mellan 50 och 250°C for att tillaga
ing andra typer av produkter.
Langkok |[For att forsiktigt tillaga kott vid (90°C) och fisk vid (85°C). Denna funktion
kott |utfor en langsam tillagning och gor det mojligt att bibehalla kottet mor-
are och saftigare. Tack vare de inte héga temperaturerna, brunfargas inte
maten och resultatet ar liknande en angtillagning. For stekar, rekom-
LANGKOK menderas att forst bryna dem i stekpanna for att skapa en yttre bryning
Langkok |for att battre halla kvar safterna invandigt kottet. Tillagningstiderna
fisk varierar fran 2 timmar for fisk pa 300g., till 4-7 timmar for stekar pa 1 Kg.
> till 3 kg. For optimalt resultat, rekommenderas att 6ppna ugnsluckan sa
fa ganger som mojligt under tillagningen och anvanda den medfdljande
temperaturgivaren eller en normal ugnstermometer for mat.
SNABBUPPVARMNING Anvands for att snabbvarma ugnen. For att anvanda denna funktion, se

dess specifika kapitel ovan.
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TABELL FOR TILLAGNING

Recept Funktion| For- Ugnsfals Temp. Tid [Tillbehor och
varmning|(fran botten) (°C) (min) |anmarkningar
@ - 2/3 160-180 | 30-90 |Tartform pa galler
LEL LT ( Niva. 4: tartform pa galler
= ) 14 160-180 | 30-90 Niva. 1: tartform pa galler
. i i i Langpanna/bakplat eller
FyIIda"pajer (ost- 3 160-200 | 35-90 tartform pa galler
kaka, appelstrud- ] Niva. 4: tartform pa galler
el, fruktpaj - - - - -
Paj) —~ 1-4 160-200 | 40-90 Niva. 1: tartform pa galler
@ - 3 170-180 | 20-45 |Langpanna eller bakplat
y Niva. 4: galler
= - 1-4 160-170 | 20-45 |Niva. 1:1dngpanna eller
bakplat
Smakakor Niva. 5: ugnsfast form pa
galler
N i A i i Niva. 3: ugnsfast form pa
Nl 1-3-5 160-170 | 20-45 galler
Niva. 1: langpanna eller
bakplat
@ - 3 180-200 | 30-40 |Langpanna eller bakplat
Niva. 4: ugnsfast form pa
=, - 1-4 180-190 | 3545 [T
= Niva. 1: langpanna eller
Petit-chouer b‘?kf) lat .
Niva. 5: ugnsfast form pa
galler
R Niva. 3: ugnsfast form pa
Ry 1-3-5 180-190 | 35-45 galler
Niva. 1: langpanna eller
bakplat
@ - 3 20 110-150|Langpanna eller bakplat
Niva. 4: ugnsfast form pa
R i i i galler
14 20 140-160 Niva. 1: ldangpanna eller
Maranger b?kf)lat _
Niva. 5: ugnsfast form pa
galler
R Niva. 3: ugnsfast form pa
R - 1-3-5 90 140-160

galler

Niva. 1: ldangpanna eller
bakplat
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Recept Funktion| For- Ugnsfals Temp. Tid [Tillbehor och
varmning|(fran botten) (°C) (min) |anmarkningar
@ - 1/2 190-250 | 20-50 |Langpanna eller bakplat
Niva. 4: ugnsfast form pa
X ] ] ] ] galler
= 14 190-250 | 25-50 Niva. 1: ldangpanna eller
Brod / Pizza / bakplat
Focaccia Niva. 5: ugnsfast form pa
galler
i 135 190-250 | 25-50 Niva. 3: ugnsfast form pa
galler
Niva. 1: ldangpanna eller
bakplat
- 3 180-190 | 40-55 |Tartform pa galler
. Niva. 4: tartform pa galler
Kott- och grons- = 14 180-190 | 45-60 Niva. 1: tartform pa galler
akspajer (quiche) Niva. 5: tartform pa galler
[ Niva. 3: tartform pa galler
by - 1-3-5 180-190 | 45-60
= Niva. 1: langpanna eller
bakplat + tartform
@ - 3 190-200 | 20-30 |Langpanna eller bakplat
Niva. 4: ugnsfast form pa
. 1-4 180-190 | 20-40 |22NST
Niva. 1: ldangpanna eller
Vol-au-vent / bakplat
Smordegsbrod Niva. 5: ugnsfast form pa
galler
i 135 180-190 | 20-40 Niva. 3: ugnsfast form pa
galler
Niva. 1: ldangpanna eller
bakplat
Lasagne / Ugnsba-
kad pasta / Cannel- @ - 3 190-200 | 45-55 |Ugnsfast form pa galler
loni / Gratdanger
La”mm / Kalv /Not/ @ i 3 190-200 | 80-110 L{gnsfast forrP eller
Flask 1 kg langpanna pa galler
Kyckling / kanin / @ i 3 200-230 | 50-100 l{gnsfast forrp eller
anka 1 kg langpanna pa galler
Kalkon / Gés 3 kg @ i 2 190-200 | 80-130 |Ugnsfast form eller
langpanna pa galler
S L ELN L Ugnsfast form eller
inbakad fisk (hel | (] . 3 180-200 | 40-60 | ISt O TR
fisk eller filé) gpannapag
Fyllda gronsaker
(tomater, squash, - 2 180-200 | 50-60 |Ugnsfast form pa galler
aubergine)
Rostat brod @ - 5 Hog 3-5 |Galler
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Recept

Funktion

For-
varmning

Ugnsfals
(fran botten)

Temp.
(°C)

Tid
(min)

Tillbehor och
anmarkningar

Fisk i skivor, filéer

-

3-4

Medel

20-30

Niva. 4: galler (vand
maten efter halva tiden)

Niva. 3: ldangpanna med
vatten

Korv / grillspett /
revbensspjall /
hamburgare

-

4-5

Medel-Hog

15-30

Niva. 5: galler (vand
maten efter halva tiden)

Niva. 4: ldangpanna med
vatten

Grillad kyckling
1-1,3 Kg

&

1-2

Medel

55-70

Niva. 2: galler (vand
maten efter halva tiden)

Niva. 1: langpanna med
vatten

1-2

Hog

60-80

Niva. 2: roterande grill-
spett

Niva. 1: ldangpanna med
vatten

Rostbiff blodig
1 kg

Medel

35-45

Ugnsfast form pa galler
(vdnd maten efter 2/3 av
tiden om nédvandigt)

Lammlagg / Flaskl-
agg

Medel

60-90

Langpanna eller ugns-
fast form pa galler (vand
maten efter 2/3 av tiden
om nddvandigt)

Ugnsbakad potatis

Medel

45-55

Langpanna eller bakplat
(vand maten efter 2/3 av
tiden om nédvandigt)

Gratinerade grons-
aker

Hog

10-15

Ugnsfast form pa galler

Lasagne och kott

&) &) &) &

1-4

200

50-100

Niva. 4: ugnsfast form pa
galler

Niva. 1: ldangpanna eller
ugnsfast form pa galler

Kott och potatis

(&~

1-4

200

45-100

Niva. 4: ugnsfast form pa
galler

Niva. 1: langpanna eller
ugnsfast form pa galler

Fisk och gronsaker

i
J

1-4

180

30-50

Niva. 4: ugnsfast form pa
galler

Niva. 1: ldangpanna eller
ugnsfast form pa galler
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Recept

Funktion

For-
varmning

Ugnsfals
(fran botten)

Temp.

(°C)

Tid
(min)

Tillbehor och
anmarkningar

Fryst pizza

3

Auto

10-15

Langpanna/bakplat eller
galler

Auto

15-20

Niva. 4: ugnsfast form pa
galler

Niva. 1: ldangpanna eller
bakplat

1-3-5

Auto

20-30

Niva. 5: ugnsfast form pa
galler

Niva. 3: langpanna eller
bakplat

Niva. 1: ugnsfast form pa
galler

1-3-4-5

Auto

20-30

Niva. 5: ugnsfast form pa
galler

Niva. 4: langpanna eller
bakplat

Niva. 3: ldangpanna eller
bakplat

Niva. 1: ugnsfast form pa
galler
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Tabell 6ver testade recept (i enlighet med regelverket IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 och DIN 3360-12:07:07)

Recept Funktion| For- Ugnsfals [Temp.| Tid |[Tillbehoroch
varmning|(fran botten)| (°C) | (min) [anmarkningar
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.1
- 17 20- L3 kpla
Smordegskakor (Short- @ 3 0 0-30 |Ldngpanna/bakplat
bread) R ) i i Niva. 4: bakplat
= 14 160 1 20-30 rqg=7: langpanna
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.4.2
@ - 3 170 | 25-35 |Langpanna/bakplat
I . 1-4 160 | 30.40 [NIve-4:bakplat
Smakakor (Small cak = Niva. 1: langpanna
makakor (Small cakes) Niva. 5: ugnsfast form pa
12 i 5 ) galler
c 135 | 1601 3545 K508 3 bakplat
Niva. 1: langpanna
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.1
Sockerkaka utan fett (Fat- @ - 2 170 | 30-40 |Tartform pa galler
less sponge cake)
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 8.5.2
- 2 1 70- Tartf a gall
Tva sppelpajer (Two @ /3 85 0-90 |Tartform pa galler
apple pies) R i i ) Niva. 4: tartform pa galler
— 14 175 1 7595 Niva. 1: tartform pa galler
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.1.1
Rostat brod (Toast) @ - 5 Hog 3-5 |Galler
IEC 60350:99+A1:05 +A2:08 § 9.2.1
Niva. 5: galler (vand
.. maten efter halva tiden)
Hamburgare (Burgers) @ - 5 Hog | 20-30 Niva. 4: [angpanna med
vatten
DIN 3360-12:07 § 6.5.2.3
Appelpaj, tarta i form @ - 3 180 | 35-45 |Langpanna/bakplat
(cA;ES)Ie ok yeastirey - 1-4 160 | 5565 [niva.4:bakplat
= Niva. 1: langpanna
DIN 3360-12:07 § 6.6
Flaskstek (Roast pork) @L - 2 170 |110-150|Niv4. 2: 13ngpanna
DIN 3360-12:07 annex C
@ - 3 170 | 40-50 |Langpanna/bakplat
Tarta (Flat cake) NivE. 4 5
w i ) ) iva. 4: bakplat
1-4 170 | 45-55

Niva. 1: langpanna

Tillagningstabellen foreslar optimal funktion och temperatur for att fa basta resultat for varje typ av recept.
Om du vill tillaga ndgot pa en enda fals i ventilationslage rekommenderar vi att du anvander den 3:e
ugnsfalsen och samma temperatur som foreslas for “VARMLUFT” & pa flera nivaer.

For att grilla rekommenderar vi att du lamnar 3-4 cm fritt fran den framre kanten av gallret for att det skall

vara lattare att dra ut det.
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RAD OCH FORSLAG

Hur du skall lasa tillagningstabellen

Tabellen visar den basta funktionen att anvanda for en specifik matratt, och som skall tillagas pa en eller flera
ugnsfalsar samtidigt. Koktiderna startar fran den stund du satter in maten i ugnen, forutom forvarmning (dar
sadan kravs). Temperaturer och tider ar indikativa och beror pa kvantitet mat och pa vilka tillbeh6r som
anvands. Anvand i borjan de lagsta vardena som rekommenderas, for att sedan - om tillagningen inte blir som
du tankt - overga till de hogre vardena. Vi rekommenderar att du anvander medfdljande tillbehor, tartformar
och ugnsfasta formari mork metall om majligt. Det gdr dven att anvanda formar och tillbehor i pyrex-glas eller
keramik, men koktiderna blir en aning langre. For basta mojliga resultat, folj noggrant raden som finns i
tillagningstabellen, speciellt vad galler val av medfdljande tillbehor och pa vilken ugnsfals de skall placeras.

Tillagning av olika sorters mat samtidigt

Genom att anvanda funktionen “VARMLUFT’, ar det mdjligt att tillaga olika sorters mat samtidigt (till
exempel: fisk och gronsaker) som kraver samma temperatur, pa olika ugnsfalsar. Ta ut den matratt som
kraver kortare tillagningstid och Iat tillagningen fortsatta for matratt som kraver langre tid.

Bakverk

- Baka fina bakverk pa funktionen 6ver-/undervarme, och pa en enda ugnsfals. Anvand tartformar i
mork metall och placera dem alltid pa det medféljande gallret. For tillagning pa flera nivaer, valj
funktionen med varmluft och placera tartformarna i sicksack pa gallren, sa att luftcirkulationen
fungerar val.

- For att se om en kaka ar klar, for in en sticka i den hdgsta delen av kakan. Om stickan kommer ut och
ar torr ar kakan klar.

- Om du anvander teflonformar skall du inte smorja kanterna eftersom kakan eventuellt da inte reser
sig jamnt pa sidorna.

- Om kakan “punkteras” under bakningen, anvand en lagre temperatur nasta gang, reducera

vatskekvantiteten, och blanda smeten mera forsiktigt.

Kakor med vata toppningar (ostkakor eller fruktkakor/pajer) kraver funktionen “VARMLUFT”. Om

kakbottnen blir for vat, byt till lagre ugnsfals och sprid brodsmulor eller smulade kakor pa bottnen av

formen innan du tillsatter smeten.

Kott

- Anvand alla typer av formar eller glasformar som passar for storleken pa det kottstycke som skall
tillagas. Nar du steker kott ar det bra om du haller lite buljong i botten pa kokkarlet och 6ser kottet
under tillagningen for att ge det smak. Da steken ar klar, Iat den vila i ugnen under 10-15 minuter,
eller sld in den i aluminiumfolie.

- Da du skall grilla kéttbitar blir tillagningen mer jamn om du anvander delar som ar lika tjocka.
Kottbitar som ar mycket tjocka kraver langre tillagningstid. For att undvika att de branns vid pa ytan,
placera dem langre bort fran grillen genom att placera gallret pa en lagre ugnsfals. Vand pa kottet
efter 2/3 av tiden gatt.

Da du grillar rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten under gallret dar

kottet ligger, for att fanga upp kottsaften. Fyll pa om nodvandigt.

Roterande grillspett (endast pa vissa modeller)

Anvands for att grilla storre bitar kott och fagel. Satt kottet pa spettet och bind fast med matlagningssnore
om det handlar om kyckling och se till att det sitter fast ordentligt innan du satter in spettets ena ande pa
sin platsiugnens framre panel och satter den andra anden i stédet. For att undvika matos och for att fanga
upp kottsaften, rekommenderar vi att du placerar en langpanna med en halv liter vatten pa den nedersta
ugnsfalsen. Spettet har ett plastvred som skall tas bort innan du bérjar tillagningen, och detta skall
anvandas igen vid tillagningens slut for att ta ut spettet utan att du branner dig.

Pizza

Smorj platarna en aning for att fa en knaprigare pizza dven i bottnen. Sprid ut mozzarellaost 6ver pizzan da
den bakats 2/3 av tiden.

Jasningsfunktion

Virekommenderar att du alltid tacker 6ver deg som skall jasas innan du placerar deniugnen. Jasningstiden
med denna funktion reduceras med cirka en tredjedel jamfort med jasningstid i rumstemperatur (20-25°C).
Jasningstid for 1 kg pizzadeg ar ungefar en timme.
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dukt, kontakta

Om du far problem med din Cylindapro

Cylinda Service

www.cylinda.se/service
0771-25 25 00 (du betalar en

CE FINNS | HELA LANDET!

dast lokaltaxa)

CYLINDA SERVI

Nar du kontaktar Cylinda
Service ska du uppge:

1 MASKINTYP

2 SERIENUMMER

3 INKOPSDATUM

4 PROBLEMBESKRIVNING

5 NAMN

6 ADRESS

7 TELEFONNUMMER DAR DU KAN NAS PA DAGTID

Har du inte alla uppgifter gar det sjalvklart bra att
ange de du har. Ju fler uppgifter, desto lattare ar
det for oss att ta med ratt reservdelar.

Alla Cylinda servicetekniker ar specialutbildade

pa Cylindaprodukter och anvander bara original-
reservdelar.
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Elektroskandia AB, Cylinda, 191 83 Sollentuna y I nda



